Mas des Justes

Sur le Chemin des Cévennes

IGP CEVENNES — ROUGE

L’histoire :

réserve mondiale de

'UNESCO.

Le Mas des Justes est un vignoble
construit sur un modele d'économie
solidaire, porté par plusieurs centaines de
SO i

de concert avec
gricoles, culturelles et

sociales du Bassin Cévenol.
Le Mas des Justes sétend sur

15 ha dont 13,5 ha de vignes conduites en
agriculture biologique et des 2021 en
biodynamie.

SCIC/SAS Sur le Chemin des Cévennes - 30580 St-Just-et-Vacquiéres - Tél : +33 (0)7 48 72 05 58 - info@masdesjustes.com

Géologie du sol :
Argilo-calcaire

Encépagement :
Merlot, Cabernet Sauvignon

Age des vignes : 30 ans

Vinification :
Fermentation en cuves thermorégulées

Vendanges : de nuit

Elevage : en cuve inox

TAV : 14% vol

Rendements : 50 hl/ha

Accords mets et vins :

Viandes grillées, assortiments de
légumes grillés ou cuisinés, tartes aux
mares

Température de service : 12-14°

Durée de conservation : 2 ans
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